Ceci N’EST PAS une soirée
Beaujolais... Nouveau!

Il n’existe pas un Beaujolais mais des Beaujolais... Loin
des classiques, découvrez une sélection de vignerons,
produisant des vins riches, concenirés, élégants. Cette
dégustation est dédiée au cru : Fleurie, Saint-Amour,
Juliénas, Morgon, Moulin a Vent,.. des terroirs
magnifiques ou s’exprime a merveille le Gamay... un
temps délaissé, a ’avenir trés prisé.

Champagne!

De I’apéritif au dessert, laissez-vous
porter par les bulles. Le Champagne
est d’abord un vin et peut sublimer
les mets les plus fins. La diversité
des Champagnes et la magie des
accords feront pétiller

vos papilles.

Saint-Vincent es-tu la?

Découvrez Saint-Vincent, patron des vignerons a travers
son histoire... La Saint-Vincent Tournante 2012 mettra en
lumiére les climats de Bourgogne a travers, Beaune,
Capitale de la Bourgogne viticole et Nuits-Saint-Georges,
Capitale de la Cote de Nuits... Le diner sera accompagné de
vins issus de ces 2 appellations.

Grands Vins de Terroirs
modestes

Partout en France, il y a des appellations que I’on
est habitué a acheter a un prix relativement bas.
Pourtant certains ont fait le pari de produire des
grands vins sur ces terroirs. Laissez-vous
surprendre par les merveilles de vignerons
passionnés...de la Bourgogne au Val de Loire en
passannt par le Sud de la France.

Accords
Whiskies-mets

Souvent consommés a I’apéritif ou
en digestif, les whiskies peuvent
aussi s’associer a certains mets.
Une dégustation originale, riche
d’accords en longueur...

Initiation a la Dégustation
Comprendre un vin, savoir le déguster, dissocier les
saveurs des ardmes,... une initiation ludique basée
sur I’analyse sensoriclle d’un vin.




